
Concia   7 €
marinated zucchini in Jewish style
קונצ׳ה קישואים

Hummus and meat 7,5 €
topped with meat sauce and sautéed onion
חומוס עם בשר טחון

Hummus and mushrooms   7 €
topped with sautéed champignon mushrooms
חומוס עם פטריות

JERKY 
Italian sun-dried meat strips  7 €
ג'רקי בשר בקר מיובש

Mixed grilled vegetables  7,5 €
cherry tomatoes, onions, zucchine, eggplant and peppers
ירקות בגריל מעורבים

Israeli selection of dips    12 €
for two -hummus, thina, babaganoush, harissa, 
hot peppers, eggplant, pickles and Israeli salad
 מבחר מטבלים מהארץ

Carpaccio*   17 €
beef carpaccio with rocket salad and balsamic vinegar
קרפצ׳יו פילה בקר

Jewish-style artichokes   6 €
ארטישוק יהודי מטוגן

Falafel* | פלאפל עם חומוס  7,5 €
with hummus

Sigariot*  7 €
filo pastry stuffed with minced beef and veal
סיגרים ממולאים בבשר בקר טחון

Chicken Chilly wings* BellaCarne 8,5 €
marinated and seasoned with a sweet chili sauce
כנפי עוף מושרות ברוטב צ'ילי מתוק

Mixed fried vegetables  7 €
zucchine, sweet peppers, artichokes, mushrooms
מנת ירקות מטוגנים: קישואים, פלפלים מתוקים, ארטישוק ופטריות

Fried beef meatballs* 7,5 €
fried beef meatballs*
קציצות בקר מטוגן

Deep-fried brain* | 9,5 מוח מטוגן €

“Baccalà*" 9 €
fried cod fish with Aurora sauce and Chef’s Citronette
דג בקלה מטוגן

Deep-fried sea bass* fish balls 7,5 €
קציצות דג מטוגן

Fried anchovies* | 7,5 אנשובי מטוגן €

Mixed fried fish* | 12 פלטת דגים מטוגנים €
fried fish balls, fried anchovies and fried cod

Mixed Salad  8,5 €
green salad, tomato, carrots, cucumbers and black olives
סלט ירקות: רוקט,עגבנייה, גזר, מלפפון וזיתים שחורים

Israeli Salad  7 €
with cherry tomatoes, cucumber , mint and parsley
סלט ישראלי: עגבנייה, מלפפון, בצל, ופטרוזיליה

Tabbouleh Salad  8,5 €
couscous, tomato, cucumbers, onion, carrots, peas, 
parsley and mint
סלט עם קוסקוס, מלפפונים, עגבניות, גזר ואפונה

Grill Chicken Salad  16 €
with oranges, olives, sesame seeds and green 
salad tomato, carrots, cucumbers, arugula
 סלט עם עוף, עגבנייה, גזר, מלפפון, תפוזים, זיתים ושומשום

Salad with "Straccetti"  18 €
strips of beef entrecote with confit cherry tomatoes,
mixed salad, croutons and EVO oil
 סלט עם אנטריקוט, עגבניות שרי, רוקט ולחם קלוי

Israeli Sabra Salad ( for 2 person)   12 €
tomatoes, cucumbers, onion, shipka, pickles and parsley  
לשני אנשים: מלפפון, עגבניות, בצל, פטרוזיליה, מלפפון חמוץ, ושיפקה

הגסטרונומיה

מטוגנים

סלטים

Homemade bread  3,5 €
served with olive oil and balsamic vinegar 
לחם מהבית

❋  PANE HOMEMADE  ❋  

Warm and fragrant, just out of the oven! 

Israeli pita bread in a basket  3 €
מנת פיתה

Rice Crackers  3 €
פריכיות אורז

Cold cuts Italian style 12 €
 Our own bresaola, dried beef, turkey rump, cacciatorino, 
salami, bite-sized beef sausages
פלטת נקניקים תוצרת בית

Dried meat 10 €
from the Italian Jewish tradition
הנקניק של מסורת יהודית-רומי- בשר בקר מיובש

Bresaola 11 €
with almonds and wild roket
ברסאולה – בשר בקר מיובש עם שקדים ועלי רוקט

Our selection of typical cold cuts is processed and 
sorted by our own Kosher Delight production unit: 

30 years of certified quality.
i

אנטיפסטי

 Talk to the waiter

S T A R T E R S Fried specialties

Salads

Gastronomy



תוספות

תפריט ילדים 

❋  ❋  ❋

Tonnarello    10 €
egg pasta with tomato sauce and basil
טונארלי עם רוטב עגבניות

Tonnarelli  Bolognese 14 €
egg pasta with ragù bolognese
טונארלי בולונז

Meat Pasta 14 €
homemade fettuccine  with Jewish Italian goulash
פטוצ׳יני עם גולש איטלקי

Zucchini and dried meat 13,5 €
egg pasta  with zucchine, tomato and dried meat
טונארלי עם קישואים, עגבניות שרי ובשר מיובש

Mushroom and dry meat 13,5 €
egg pasta  with champignon mushrooms 
and dried meat
טונארלי עם פטריות ובשר מיובש

Artichokes and dried meat 13,5 €
egg pasta  with stewed artichokes and dried meat
טונארלי עם ארטישוק ובשר מיובש

Artichokes, codfish and lemon 13,5 €
egg pasta  with artichokes, cod fish and lemon
טונארלי עם ארטישוק בקלה ולימון

Lasagna 14 €
with ragù bolognese
לזניה ממולא בבשר טחון עם רוטב עגבניות

Tortellini*  14 €
with ragù bolognese
לזניה ממולא בבשר טחון עם רוטב עגבניות

Chicken Soup 13 €
chicken and vegetable soup served with croutons
מרק עוף עם שקדי מרק

❋  FRESH HOMEMADE PASTA  ❋
Egg pasta marked with  is homemade.

Vegetarian Couscous  13,5 €
served with tomato sauce and a variety of vegetables
קוסקוס עם ירקות מוגש עם רוטב עגבניות ומגוון של ירקות

Couscous with meat 16,5 €
served with Jewish Italian goulash
קוסקוס עם גולש איטלקי ברוטב עגבניות

Cous Cous with meatballs 16,5 €
served with tomato sauce, chicken and veal meatballs
קוסקוס עם קציצות בשר מוגש עם רוטב עגבניות

Fish CousCous 15 €
served with tomato sauce and spicy Baccalà (cod fish)
קוסקוס עם דג בקלה חריף ברוטב עגבניות

Piccolini pasta   8,5 €
with tomato sauce
פסטה קטנה עם רוטב עגבניות

Three mini beef burgers  13,5 €
with french fries
שלישיית מיני המבורגרים בתוספת צ'יפס

Three mini chicken nuggets*  13,5 €
 with french fries
שלישיית מיני נאגטס עוף בתוספת צ׳יפס

Hot Dog* 10 €
with french fries
נקניקיה בתוספת צ׳יפס

קוסקוס

פסטה

מנות ךאשונות 'Bellacarne' tonnarelli  carbonara 13,5 €
egg pasta with our homemade dried meat 
and egg yolk cream
טונארלי קרבונרה עם ביצה ובשר מיובש

BellaCarne bucatini amatriciana 14 €
with tomato sauce and diced beef steak 
homemade dry meat
פסטה אמטריציאנה עם בשר מיובש ועגבניה

'Bellacarne' truffle carbonara 20 €
with fresh truffle, dry meat and egg yolk cream
טונארלי  קרבונרה עם ביצה ובשר מיובש וכמהין

Kosher Roman Pasta

French Fries*  6 €
צ'יפס

Roast potatoes  6 €
תפוחי אדמה בתנור

Spinach with pine nuts  7,5 €
and raisins 
תרד עם צימוקים וצנוברים

Grilled Roman endive   6 €
צנוניות בגריל

Roman endive grilled  6 €
עולש רומי בגריל

Roman style artichoke  6 €
ארטישוק בסגנון רומי

Pilaf rice  5 €
אורז לבן

Side

Please be aware that our food may contain or come into contact 
with common allergens. These have been specified for each 
dish; details can be found in a folder that is available on request. 

CousCous

GLUTEN-FREE PASTA 
IS AVAILABLE 

Grand Hamburger *       18 €
300 g beef burger in the bun with salad, tomatoes, ketchup 

and mayonnaise, served with french fries 
המבורגר בקר קיאנינה ל300גרם עם סלט, עגבנייה, קטשופ ומיונז בתוספת צ'יפס 

Real American Pastrami
by Kosher Delight   18 €

in our Bun with pickles and mustard, served with french fries
פסטרמה בקר מוגש בלחם עם מלפפון חמוץ

וחרדל בתוספת צ'יפס

Two exclusive Kosher Delight products

Our Burgers



Asado 26 €
"Gaucho" style, served with roasted potatoes 
אסאדו מוגש בתוספת תפוחי אדמה

Kebab- Shawarma Israelì* 20 €
chicken shawarma with Israeli salad and hummus*
שווארמה- עוף מוגש בתוספת סלט וחומוס

Grandma’s Meatballs* 18 €
chicken and veal meatballs in tomato sauce
הקציצות של הסבתא ברוטב עגבניות

“Stracotto”  19 €
goulash roman style
סטראקוטו גולש בסגנון יהדי רומי

Straccetti 18 €
strips of beef with fresh cherry tomatoes
רצועות בקר עם רוקט ועגבניות שרי

Veal 'scaloppina' 18 €
in orange sauce
סקלופיני עגל ברוטב תפוזים

Lamb with artichokes 25 €
lamb shoulder baked with artichokes
כבש עם ארטישוק

Salsiccia 18 €
homemade beef sausage served with french fries
נקניקיה מתוצרטים בית

Steak of Italian Scottona 23 €
steak of Italian beef - 300 gr, no fat 
סטייק בקר סקוטונה 300 גרם ללא שומן

Steak of Chianina 24 € 
steak of Chianina beef - 300 gr
סטייק קיאנינה עם שומן 300 גרם

Entrecote 25 €
beef ribeye - 350 gr
אנטריקוט 350 גרם
Fiorentina  kosher style 6€/hg
beef rib steak - 500 gr minimum
סטייק ״פיורנתינה״ איטלקי 500 גרם עם עצם
Tomahawk   7€/Kg6,5€/hg
beef rib steak 1.300 gr
סטייק ״טומהוק״ עם עצם 1,300 ק"ג

“Parghiot” 20 €
boneless chicken leg grilled served with salad
סטייק פרגית עם סלט

Veal Chops 20 €
veal rib steak, served with salad
צלעות עגל

“Scottadito”* 21 €
grilled lamb chops served with salad
 צלעות כבש

Mixed grilled meats* ( for 2 person)  45 €
beef entrecote , veal ribs, chicken, parghit, 
homemade beef sausages
גריל מעורב: אנטריקוט, פרגית, שיפודי עוף, נקניק וחזה עגל עם צ'יפס

TRUFFLE Beef 35 €
sliced entrecote with TRUFFLE slivers and truffled potato purée
מקל בקר של אנטריקוט עם כמהין וקרם כמהין

ARTICHOKE Beef 25 €
sliced entrecote with stewed artichokes and dried meat
מקלות אנטריקוט עם ארטישוק, בשר מיובש וקרם ארטישוקים

BALSAMIC Beef 25 €
sliced entrecote with radicchio and balsamic vinegar
מקלות של אנטריקוט בקר עם צנוניות וחומץ בלסמי

WOK Beef  25 €
sliced entrecote with wok-fried carrots, zucchine and 
balsamic vinegar
מקלות של אנטריקוט בקר עם ווק גזר וקישואים עם חומץ בלסמי

TAPUZIM Beef 25 €
sliced entrecote with orange slices, pink pepper and 
rosemary-flavoured oil
מקלות אנטריקוט עם תפוזים ופלפל ורוד

3-PEPPER Beef  25 €
sliced entrecote with pink, green and black pepper and 
perfumed oil
מקלות אנטריקוט עם פלפל שחור, ירוק וורוד

CHICKEN (300 gr.)  22 €
sliced chicken leg with orange, endive, and almonds 
רצועות פרגית עם אנדיב רומי, תפוזים ושקדים

על האש

מהמטבח

מנות עיקךיות

“Baccalà” jewish roman style* 20 €
Cod fish in tomato sauce
בקלה עם רוטב עגבניות

“Baccalà” with artichokes*  20 €
Cod fish baked with artichokes
בקלה עם ארטישוק בתנור

Sea   Bass fillet*  22 €
in a crust of potatoes and cherry tomatoest
פילה לברק בתנור עם תפוח אדמה ועגבניות שרי

Parghiot chicken skewers 18 €
3 chicken skewers served with french fries 
שפודי פרגית עם צ’יפס

Beef skewers 20 €
3 beef skewers served with french fries 
שיפודי בקר עם צ'יפס

Mixed skewers 22 €
2 chicken and 2 beef skewers served with french fries
שפודי בקר ופרגית עם צ’יפס
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Tagliate

From the Kitchen

From the Grill

Fish

Skewers

דגים

שיפודים

M A I N  C O U R S E S

Animelle*  18 €
Lamb sweetbread with artichokes
שקדי כבש עם ארטישוק

“Coratella”* 18 €
Mixed lamb offal with artichokes
הקרביים ואת האיברים פנימיים כבש עם  ארטישוק

The Shnizel* 18 €
breaded chicken breast with French fries
שניצל עוף בתוספת צ'יפס

Sheperd’s fry * 20 €
fried lamb cutlet, fried brain, fried zucchini 
and artichokes
 מנת כבש מטוגן, מוח מטוגן וירקות מטוגנים

Lamb Cutlets* 21 €
breaded and fried  
צלעות כבש מטוגן
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 Wi-Fi: BellaCarne  
Password: BELLACARNEKOS

Caffè espresso | 2,5 אספרסו €
Caffè espresso decaf | 3 אספרסו דקף €
Caffè Americano | 3,5 קפה אמריקאי €
Cappuccino | ֹ3,5 קָפּוּצִ'ינו €
with soy milk

Double shot espresso | 5 אספרסו כפול €
Middle eastern Tea | 3,5 תה עם נענע ואגוזים €
Hot Tea with mint and nuts 

Arak | 4 ערק €
Limoncello | 4 לימונצ׳לו €
Amaro | 4 אמארו €
Amaretto | 4 אמארטו €
Sambuca | 4 סמבוקה €
Vodka | 4 וודקה €
Gin | 4  ג׳ין €
Grappa Poli | 5 גראפה €
Whisky Chivas | 6,5 ויסקי צ׳יבאס €
Rhum Matusalem 7 7,5 €
served with Callebaut chocolate 
רום מתוסלם 7 עם שוקולד

Ron Zacapa 23  10 €
served with Callebaut chocolate 
רום  זאקאפה 23 עם שוקולד

Filtred sparkling water 75 cl. 2 €
 מים עם גז
Filtred still water | 75 מים מינרלים cl. 2 €
Coca Cola - Fanta - Sprite 33 cl. 3 €
Fresh juice - Ice Tea | 33  מיץ cl. 3 €
Italian bottled beer 33 cl. 5 € 
בירה איטלקית בבקבוק

Maccabi Beer | 33 בירה מכבי cl. 5 €
Heineken | 33  הייניקן cl. 5 €
Aperol spritz |7,5  אפרול שפריץ €
Gin Tonic - Lemon | 8  ג'ין וטוניק - למון €

Service per person 2€ | דמי כסוי

  Via del Portico d’Ottavia, 51

  +39 066833104

  info@BellaCarne.it

  BellaCarne.it

Sweet “Pizzarella”  7,5 €
matzo balls with cocoa, orange, pine nuts and 
raisins, covered with honey
כדורי מצות עם שוקולד תפוזים ודבש

Mixed Jewish sweets  10 € 
“Pizzarella” with honey, “Pizza” “de beridde” with 
almond and candied fruit, “Amaretto” the Jewish 
almond macaron
פלטת של ממתקים יהודיים

Ricotta and chocolate 8,5 €
tart with parvè vegetable ricotta and chocolate
 גבינת ריקוטה פרווה ושוקולד

Ricotta and cherry 8,5 €
tart with parvè vegetable ricotta and sour cherries
גבינת ריקוטה פרווה ודובדבנים

JEWISH TRADITION

Chocolate soufflé | 6,5 סופלה שוקולד €
Creme brulée | 6,5 קרם ברולה €

"Millefoglie" Puff-pastry 7,5 €
with chocolate chips and custard
קרם שניט עם קרם ושוקולד

Tart 6,5 €
with almond paste and sour cherries
קרוסטטה עם שקדים ודובדבנים

Warm Chocolate and Pear tart 8,5 €
טארט עם קרם שוקולד ואגסים

Tiramisù | 6,5 טירמיסו €

Mixed tarts |10 טארטים מעורבים €

Sweets 

After meal

Drinks and soft drinks

Coffee ice cream | 6 גלידה קפה €
Vanilla ice cream | 6 גלידת וניל €
Chocolate ice cream | 6 גלידת שוקולד €
Lemon Sorbet | 6 סורבה לימון €
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Pineapple | 6 אננס €
Seasonal fruit | 6 פירות העונה €
Fruit salad | 6 סלט פירות €Fr

u
it

* Originally deep-frozen or frozen 
on the spot (EC regulation 852/2004)

 Vegetarian



Gluten Free

Gluten-free version available

םיחוניק


